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| CX'&;&; Entrée Com-:on.\hre T Salade de riz Coleslaw Salade de blé thon
(e vinaigrette
Plat N Colin fagon fish and Hauit de cuisse de
|_principal ix | Shahalaks Barhecus soags chips & poulet chimichurri =
Semoule Purée de patate douce Frites au four Courgettes sauce salsa
;rig:;m ":‘i | Saint paulin Petits suisse aromatisé Créme vanille Chanteneige
| %4 Dessert ‘ Mousse au chocolat Fruit Crumbie aux pommes Ananas au sirop
L¢4 , o ee: ; d' :E‘ nenls @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, [B] frodults
} ' et oeufs & fruits féculents et légumes secs itiers

Légendes : * Présence de porc

Haule valewn envirennementole

Menus sans viande

Mardi : Saucisse végétale
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Mercredi : Lasagnes chévre épinards
Vendredi : Galette quinoa provengale
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/_Qhaka‘laka : Haricots blancs, pois chiches, tomate, oignons, poivrons
Sauce chimichuri :
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Pour des raisons d'approvisi ation $e réserve le droit de modifier certoines composantes du menu e vous remercie de votre compréhension.
Conformément ou décret du 17/12/2002, Decitanie Restauration vous informe que la viende de boeuf est d'origine frangaise .
Selon l'arricle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, lo cuisine centrole met & disposition un repas sans les 14 dllergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispesitif déployé por votre €tablissement. Merci d'orienter foute
personne inTeressée vers voire service de restouration pour 2n béneficier.




