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Lundi Mardi Mercredi Vendredi
‘—'?# Entrée Tomate croc sel Salade de riz Carottes rapées Radis
[ Plat o | Tortellonis bio ] . . L2
| principal i ‘ mozzarella gy Haché de bosuf au jus Jambon de poulet Wings de poulet
« % Légume W ) - Haricots beurre .
A méridional ERP TRESEESS Chips
‘ f:iz:: ' ﬂ%{,_ ‘ Edam 8 Petit suisse aromatisé Yaourt sucré B Petit moulé
l %1 Dessert j Mousse au chocolat Fruit Fruit Tartg au chocolat
‘ / M . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, @ produits
L"’_,W“a“ d ; et oeufs a & fruits féculents et légumes secs faitiers
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* Présence de porc

(5 Haute valewn erwiasnncmentale

{fiande byvine W
(fionde peacine Maia&
Velailfe francaiar

EE  Coslificalion envirennementale niveau 2

% Pacacnce de porc

- Euf de France
Lot Label rouge
&) Piche nespansable

B Pavfuit Feamica

Menus sans viande

Mardi : Boulettes végétariennes
Jeudi ;: Galette de lentilles boulgour
Vendredi : Nuggets de poison

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitonie Restouration se réserve le drolt de modifier certaines compesantes du menu et vous remercic de votre compréhension.

Conformément ou décret du 17/12/2002, Qccitonie Restauration vous informe que la vionde de boeuf est d'origine frongaise .

Selon Forticle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repos sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre £tablissement. Merci d'arienter toute
personne interessée vers votre service de restaurstion pour en benéficier.



